
　

　

　

　

　

　

　

　

　

　

洞窟の酒蔵 試飲中 「島崎酒造」の外観

道の駅「もてぎ」 昼食の「和風ハンバーグ」「ものみ茶屋」で食事中

日本酒の講義中 発酵中の日本酒を試飲 試飲しながら講義中

寒中見舞い申し上げます。
今回は１月２６日に県南＆県西ブロック合同で行われた『酒蔵ツアー』を特集します。
当日は天候も良く １２名の方に参加いただけました。

最初に見学した『島崎酒造』さんです(＾O＾)　場所は栃木県那須烏山市 !!!
実はこの酒蔵は洞窟なのですっっっ!!　戦時中に造られたものらしいです。。。
洞窟の中には『魍魎の匣』の撮影に使われた場所や、コウモリの赤ちゃんが( _̃ ；̃)
酒蔵から車で５分程度走った所にお店があり、店内では試飲させて頂きました(＾∀＾)

二つ目の酒蔵の『磯蔵酒造』さんです(＾ε＾)　場所は茨城県に帰ってきて笠間市です!!!
　『磯蔵酒造』さんはテレビなどでよく見る感じの酒蔵でした!!!　いかにもな感じが良かった(＾O＾)
こちらの酒蔵では、日本酒の出来るまでや日本酒造りのこだわりを書いた参考資料まで準備して
いただいて「ありがとうございます。」の一言です。
発酵中の日本酒は一味も二味も違う感じがしました。。。
試飲では磯さんの好きなお酒や美味しく飲むための飲み方なんかも!!!

次の酒蔵に行く前に休憩☆　そして笠間の「ものみ茶屋」で昼食☆


